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Le chef Julien Lépine et son épouse Magali organisateurs de cette soirée caritative. P. G.

Afin de marquer la fin de la saison estivale et pour la deuxiéme année
consécutive le restaurant Le Clos Pierrepont organise un diner caritatif ce
vendredi.

Afin de marquer la fin de la saison estivale et pour la deuxiéme année consécutive le
restaurant Le Clos Pierrepont organise un diner caritatif ce vendredi. Que ce soit en
cuisine, sous la houlette du chef Julien Lépine, ou pour le service en salle, dirigé par
son épouse Magali, 'ensemble de I’équipe travaillera bénévolement.

Les fournisseurs habituels de I'établissement ont joué le jeu et proposé leurs produits
gratuitement. La totalité de la recette sera donc reversée a ’Association francaise des
malades du myélome multiple (Af3m) -affection de la moelle osseuse.
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La soirée débutera a 19h30 par un apéritif musical servi dans le jardin. Il sera suivi
d’un diner a 50 euros par personne, boissons comprises. Pendant la soirée, des
animations sont prévues avec une tombola et un spectacle d’hypnose.

Apéritif au champagne accompagné de canapés, déclinaison de tomates, focaccia aux
oignons et truffes, ravioles de homard, canard en deux préparations filet roti et
cuisses en parmentier, dessert tout chocolat.
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[EGLOS PIERREPONT

Vendredi 06 Septembre
MENU

Apéritif au Champagne accompagné de Canapés

Déclinaison de tomates, focaccia aux oignons et

truffes "Tuber Aestivum”
Ravioles de Homard et jus de crustacés

Canard en deux preparations; le filet roti et les

cuisses en parmentier; réeduction de cassis

Le dessert tout Chocolat Valrhona



